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Link do produktu: https://sloikczybutelka.pl/stoper-fermentacji-10-g-p-363.html

¥ Stoper fermentacji 10 G

F'—*‘" '1- Cena 3,50 zt
ferm | Numer katalogowy STOPER FERM 10G

Opis produktu
Stoper fermentacji 10 g - Spirit Ferm | Zatrzymanie fermentacji wina i nastawu

Stoper fermentacji Spirit Ferm to skuteczny preparat do zatrzymywania procesu fermentacji w winie, piwie czy innych
domowych nastawach. Idealny do momentu, gdy chcesz zachowa¢ naturalng stodycz trunku lub zakonczy¢ proces fermentac;ji
przed dostadzaniem. Produkt przeznaczony do uzytku enologicznego.

0 Zatrzymuje fermentacje drozdzy

0 Utatwia klarowanie i stabilizacje trunku

0 Niezbedny przy dostadzaniu gotowego wina

0 tatwy w uzyciu - wystarczy doda¢ do nastawu i wymieszac

Masa netto: 10 g

Producent: Spirit Ferm

Kraj produkcji: Szwecja

Zastosowanie: Do win, piw i nalewek domowej roboty

Profesjonalny wybér dla winiarzy i piwowaréw domowych cenigcych kontrole nad procesem fermentacji.

wygenerowano w programie shopGold


https://sloikczybutelka.pl/stoper-fermentacji-10-g-p-363.html
http://www.tcpdf.org

