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Solomierz

Cena 19,50 zł

Numer katalogowy SOLOMIERZ

Opis produktu
Solomierz – wskaźnik stężenia soli w solankach 0–320 g/l (20°C)

Profesjonalny solomierz to niezastąpione narzędzie do kontroli stężenia soli w roztworach wodnych, używanych m.in. do
peklowania mięs, marynowania ryb i warzyw czy przygotowywania solanki do serów. Urządzenie mierzy stężenie w zakresie 
0–320 g/l, z podziałką kolorystyczną ułatwiającą odczyt wyników – wszystko przy temperaturze odniesienia 20°C.

Zastosowania:

✅ zalewa do ogórków

✅ peklowanie ryb i mięs (do 7 i 14 dni)

✅ solanka do serów

✅ łatwy odczyt dzięki skalom barwnym

✅ w zestawie cylinder do pomiaru

Idealny dla domowych wędliniarzy i serowarów – precyzja, na której możesz polegać!
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