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Ptatki debowe ARONEO Douceur 20g

Cena 3,00 zt

Numer katalogowy PLATKI DOUCER
Opis produktu
Ptatki debowe ARONEO Douceur 20g - aromaty karmelu, wanilii i Swiezego pieczywa

ARONEO Douceur to aromatyczne ptatki debowe, ktére w wyjatkowy sposéb wzbogacajg smak i zapach wina, nadajac mu
aksamitny charakter oraz stodkie, przyjemne nuty. Dzieki innowacyjnej metodzie produkcji i dtugoletnim badaniom nad
dojrzewaniem alkoholi, ptatki Douceur oferujg niepowtarzalny profil aromatyczny oraz subtelne podkreslenie mocy i
owocowosci trunku.

W kontakcie z alkoholem uwalniajg sie aromaty karmelu, wanilii i Swiezo pieczonego chleba, ktére doskonale wspoétgraja
zaréwno z winami biatymi, jak i czerwonymi.

Najwazniejsze zalety ARONEO Douceur:
¢ [] Dodajg winu stodyczy i gtadkosci, bez nadmiernej dominacji,
« [] Intensyfikujg naturalng owocowos¢ wina,
¢ [] Wzbogacajg bukiet o nuty waniliowe, karmelowe i piekarnicze,
¢ [] Wptywaja na petniejszy smak i dtuzsze doznania smakowe podczas degustacji,

¢ [] Pomagaja stabilizowa¢ barwe, szczegdlnie przy winach czerwonych.

Sposéb uzycia:

Ptatki mozna dodawac zaréwno w fazie fermentacji, jak i podczas dojrzewania wina. Ich dziatanie jest tagodne i
kontrolowane, a efekty zaleza od rodzaju wina, zastosowanych owocéw oraz oczekiwanego profilu smakowego.

Rekomendowana dawka:
0Od 0,5 do 3 g na litr wina.
Mniejsze ilosci sprawdzg sie przy winach biatych i rézowych, wieksze - przy czerwonych i bardziej ekstraktywnych trunkach.

Czas kontaktu z winem:
Optymalnie 3-4 tygodnie, co pozwala uzyskac petnie aromatéw i wtasciwy balans tanin. Wydtuzenie do 6-8 tygodni wptywa
na pogtebienie struktury i kompleksowosci wina.
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