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KWASOMIX - regulator kwasowosci

BROWIN Cena 4,50 zt
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Opis produktu
Kwasomix - mieszanka kwaséw do regulacji kwasowosci wina 15 g

W produkcji domowego wina odpowiedni poziom kwasowosci odgrywa kluczowa role. W Polsce, ze wzgledu na specyfike
owocéw i czeste rozciehczanie moszczu woda, czesto wystepuje problem zbyt niskiej lub nadmiernej kwasowosci. Kwasomix
to doskonate rozwigzanie - starannie dobrana mieszanka kwasu winowego, jabtkowego i cytrynowego, w proporcjach
odpowiadajacych naturalnemu sktadowi owocoéw.

Preparat ten pozwala precyzyjnie wyregulowa¢ smak i poprawi¢ fermentacje, co przektada sie na wyzszg jako$¢ koncowego
trunku.

00 Gramatura 15 g - wystarczy na 10-30 litrow nastawu

0 Poprawia smak i jakos¢ wina

0 Idealny do moszczéw z owocow o niskiej kwasowosci (np. gruszki, truskawki, dzika réza, aronia, gtég)
[ Sprawdza sie takze w winach zbozowych i miodach pitnych

Sposéb uzycia:
Dodaj Kwasomix bezposrednio do moszczu lub fermentujgcego wina - w ilosci od 5 do 15 g na kazde 10 litréow, w
zaleznosci od naturalnej kwasowosci surowca.

Sktad:
kwas cytrynowy, kwas winowy, kwas jabtkowy
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