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Link do produktu: https://sloikczybutelka.pl/korek-ekologiczny-6556-mm-p-789.html

Korek ekologiczny 65/56 mm

Cena 8,99 zt

Numer katalogowy KOREK 65/56

Opis produktu
Stozkowy korek z naturalnego korka @ 65-56 mm - do duzych balonéw fermentacyjnych
Trwaty i szczelny korek stozkowy z naturalnego korka o srednicy 65-56 mm to niezawodne rozwigzanie do zamykania
duzych balonéw fermentacyjnych oraz pojemnikéw na domowe wino, piwo czy nalewki. Dzieki naturalnej elastycznosci i
dopasowujgcemu sie ksztattowi, korek zapewnia odpowiednig ochrone przed dostepem powietrza i wspomaga prawidtowy
przebieg fermentacji.
0 Srednica: 65-56 mm (stozkowy ksztatt)
[ Naturalny korek spozywczy
0 Idealny do duzych balonéw i pojemnikéw fermentacyjnych
[0 Zapewnia szczelnos¢ i odpowiednia wymiane gazowa
Instrukcja uzytkowania:
Przed uzyciem korek nalezy odpowiednio przygotowac - wystarczy zanurzy¢ go na ok. 3 minuty w goracej wodzie lub
umiesci¢ nad wrzatkiem pod przykryciem, aby zwiekszy¢ jego elastycznosé. Dzieki temu proces korkowania bedzie
tatwiejszy i bezpieczniejszy - zaréwno dla korka, jak i korkownicy.
Wazne zalecenia:

* Nie moczy¢ korka zbyt dtugo - moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

e Po zakorkowaniu pojemnika, pozostaw go na 24 godziny w pozycji pionowej, by korek dopasowat sie do szyjki.

* Nastepnie przechowuj w pozycji poziomej, by zapobiec wysychaniu korka i utrzymac jego szczelnos¢.

¢ Po 2-3 dniach sprawdz szczelno$¢ - w razie przeciekéw korek nalezy wymienic.
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