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Drozdze X-PURE na 25L

BM ommmmmoe 4BN

x P u H E Cena 13,50 zt
-
— Numer katalogowy DROZDZE X-PURE

Opis produktu

Drozdze Turbo X-Pure 21,3% — najwyzsza moc alkoholu na rynku!

Opis produktu:

Turbo X-Pure to innowacyjna mieszanka drozdzy gorzelniczych, ktére umozliwiajg fermentacje nastawéw az do 21,3%
alkoholu. Sa to jedyne na rynku drozdze o tak wysokiej tolerancji na alkohol, przeznaczone do nastawéw cukrowych,

owocowych i zbozowych. Produkt cechuje sie czystg fermentacjg bez nieprzyjemnych zapachéw, co zapewnia komfort podczas
produkcji domowych trunkéw.

Zalety:
 Maksymalna zawartos¢ alkoholu: do 21,3%
* Szerokie zastosowanie: fermentacja nastawéw cukrowych, owocowych i zbozowych
* Czysta fermentacja: brak nieprzyjemnych zapachéw podczas procesu
¢ Wygodne dawkowanie: jedna saszetka na 25 L nastawu
¢ Optymalna temperatura fermentacji: 20-25°C

* Szybka i wydajna fermentacja: rézne warianty czasowe w zaleznosci od ilosci cukru i pozgdanej mocy

Skiad:
e Drozdze gorzelnicze
e Fosforan potasu
e Siarczan magnezu

¢ Weglan wapnia

Chlorowodorek tiaminy (witamina B1)

Sposdb uzycia:
1. Wybierz wariant fermentacji (patrz tabela nizej).
2. Do fermentora wsyp pierwsza porcje cukru i rozpus¢ jg w letniej wodzie o temperaturze 25-30°C.

3. Dodaj cata zawartos¢ saszetki drozdzy i doktadnie wymieszaj.
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4. Fermentuj w temperaturze 20-25°C przez czas podany w tabeli.

5. Przy nastawach z cukrem powyzej 7 kg, po 24 godzinach ostroznie dodaj drugg porcje cukru (najpierw 100 g, gdy
piana opadnie, reszte), by unikna¢ wylania sie nastawu.

Tabela dawkowania i czasu fermentacji:

Wariant Alkohol (%) Porcja cukru | (kg) Porcja cukru Il (kg) Woda (L) Czas fermentacji
(dni)

| 15 6 - 22 2

Il 17 7 - 21 3-5

I 19 7* 1 20 5-7

v 21,3 7* 2 19 7-14
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