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Opis produktu
Zamojscy - uniwersalne drozdze wysokoalkoholizujace do win czerwonych i biatych

Drozdze uniwersalne Zamojscy to szlachetny szczep drozdzy winiarskich, ktéry idealnie sprawdza sie przy produkcji
zaréwno win biatych, jak i czerwonych. Dzieki swojej wszechstronnosci moga by¢ uzywane z dowolnymi owocami - od
klasycznych wisni i porzeczek po mniej typowe sktadniki, jak warzywa czy orzechy. To $wietne rozwigzanie, jesli nie masz
pewnosci, jaki szczep wybrad, albo gdy Twoje ulubione drozdze nie sg dostepne. Bedg tez doskonatym towarzyszem przy
eksperymentach winiarskich.

Jak stosowad uniwersalne drozdze Zamojscy?
1. Do butelki o pojemnosci 300 ml wlej przegotowang wode.
2. Dodaj 3 tyzeczki cukru, dobrze wymieszaj i pozostaw do ostygniecia.
3. Wsyp szczypte pozywki dla drozdzy (ok. 0,05 g).
4. Nastepnie dodaj drozdze i doktadnie wszystko wymieszaj.
5. Otwér butelki zabezpiecz watg i postaw w cieptym miejscu (25-28°C).
6. Roztwér mieszaj 1-2 razy dziennie.
7. Po 2-4 dniach powinny pojawi¢ sie oznaki intensywnej fermentacji - wtedy catos¢ wlej do zbiornika z moszczem.

8. Dodaj pozostata ilos¢ pozywki, wymieszaj doktadnie i zamknij pojemnik korkiem z rurka fermentacyjna.

Wiasciwosci drozdzy Zamojscy:
¢ Odpornos¢ na stezenie alkoholu do 17%.
¢ Jedno opakowanie wystarcza na fermentacje od 5 do 30 litrow nastawu.
* Nie zaleca sie dzielenia porcji - zawsze uzywaj catej zawartosci opakowania.

¢ Do dziatania drozdze wymagajg osobnego dodatku pozywki.
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