G A

-‘:\_h cALNCHETNE DROARE i

s

LS PRUBRT RATURALET
W sty 4

"t
o

Dane aktualne na dzien: 29-06-2025 02:52

Link do produktu: https://sloikczybutelka.pl/drozdze-winiarskie-zamojscy-malaga-p-34.html

Drozdze winiarskie ZAMOJSCY MALAGA
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Opis produktu

Zamojscy Malaga 1 - drozdze winiarskie do win deserowych

Malaga to wyselekcjonowany szczep drozdzy winiarskich idealny do produkcji win deserowych. Doskonale sprawdzajg sie
takze przy wyrobie Izejszych czerwonych win oraz réznorodnych win biatych. Szczegélnie polecamy je do nastawoéw z
czarnych winogron i aronii. Aby fermentacja przebiegata sprawnie i skutecznie, przed dodaniem drozdzy do moszczu
nalezy zastosowa¢ pozywke. Dzieki drozdzom Malaga uzyskasz aromatyczne, klarowne i wyjatkowo smaczne wino.

Instrukcja przygotowania drozdzy Malaga:

1.

2.

WIlej przegotowana wode do butelki o pojemnosci 300 ml.

Dodaj 3 tyzeczki cukru, dobrze wymieszaj i poczekaj, az roztwér ostygnie.

. Wsyp odrobine pozywki (okoto 0,05 g).

. Dodaj catg zawartos¢ saszetki z drozdzami i doktadnie wymieszaj.

. Otwér butelki zabezpiecz watg i postaw ja w cieptym miejscu (25-28°C).
. Mieszaj roztwér raz lub dwa razy dziennie.

. Po 2-4 dniach powinna rozpocza¢ sie burzliwa fermentacja - wtedy przelej zawartos¢ butelki do pojemnika z

przygotowanym moszczem.

. Dodaj pozostatg czes¢ pozywki, zamieszaj i zamknij pojemnik korkiem z rurka fermentacyjna.

Wiasciwosci drozdzy Malaga:

¢ Odpornos¢ na stezenia alkoholu do 17%.

¢ Jedno opakowanie wystarcza do fermentacji 5-30 litréw nastawu.

¢ Nie dziel saszetki - zaleca sie zuzycie catej porcji na raz.

e Drozdze wymagajg uzycia osobnej pozywki.
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