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Drozdze winiarskie ZAMQOJSCY DO
MIODOW PITNYCH
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Cena 2,99 zi

Opis produktu

Drozdze do miodu pithego

Opakowanie szlachetnych drozdzy winiarskich do miodu pitnego zawiera drozdze Johannisberg M/35, ktére sg idealne
do przygotowania tradycyjnego napoju na bazie miodu. Sa to drozdze cenione przez amatoréw miodu pitnego w catej Polsce.
Opakowanie zawiera 5 g drozdzy, co wystarcza na przygotowanie nawet 30 litréow trunku. Dzieki tym drozdzom stworzysz
napdj, ktéry pity nasze szlacheckie przodkowie podczas waznych uroczystosci i uczt.

Jak uzywac drozdzy do miodu pitnego marki Zamojscy?

1.

2.

Przygotowanie matki drozdzowej: Nalej 300 ml przegotowanej wody do butelki (wypetnij jg do 3/4 objetosci).

Wsyp 3 tyzeczki cukru i doktadnie wymieszaj.

. Pozwél wodzie ostygnaé, a nastepnie dodaj odrobine pozywki dla drozdzy. Odpowiednig pozywke znajdziesz w

naszej ofercie.

. Wsyp drozdze i ponownie dobrze wymieszaj.

. Zatkaj butelke wata i odstaw jg w ciepte miejsce (najlepsza temperatura to 25-28°C).
. Mieszaj roztwér 1-2 razy dziennie.

. Po 2-4 dniach matka drozdzowa powinna zaczg¢ burzliwg fermentacje.

. Po tym czasie przelej zawartos¢ butelki do moszczu.

. Dodaj pozostata pozywke, zamieszaj nastaw i zamknij naczynie korkiem lub pokrywa z rurka fermentacyjna.

Informacje dodatkowe:

W opakowaniu znajduje sie 5 g drozdzy, co wystarcza na przygotowanie 5-25 litréw napoju.

Nie dziel saszetek - zawsze uzywaj catej zawartosci opakowania.
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