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Drozdze winiarskie FERMIVIN LS2

BROWIM
Cena 5,99 zt

Numer katalogowy DR FERMIVIN LS2

16%

Opis produktu

Fermivin LS2 - uniwersalne, aktywne, suszone drozdze winiarskie Saccharomyces
cerevisiae var. bayanus

Specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy z regionu Szampanii we Francji, idealny do fermentacji win
biatych, czerwonych, ré6zowych oraz musujacych.

Zastosowanie:
* Uniwersalne drozdze do win biatych, czerwonych, rézowych i musujgcych.
¢ Restart fermentacji — skuteczne do wznowienia fermentacji w przypadku jej zatrzymania.
¢ Do nastawoéw 10-35 litréow — 7 g drozdzy wystarcza na przygotowanie nawet 35 litréw domowego wina.

¢ Szeroki zakres owocéw — agrest, gruszki, morele, truskawki, jabtka, winogrona, czeresnie, wisnie, maliny,
porzeczki, jezyny i wiele innych.

¢ Odpornos¢ na alkohol do 16% — drozdze pracuja stabilnie przy wysokiej zawartosci alkoholu.

e Zakres temperatur fermentacji: 14-28°C.

Charakterystyka:
e Szybka i stabilna fermentacja nawet w trudnych warunkach.
¢ Neutralny wptyw na profil aromatyczny, pozwala zachowa¢ naturalne aromaty owocéw.
¢ Wytwarzanie glicerolu: 5-7 g/L.
¢ Niska produkcja kwaséw lotnych, aldehydu octowego i siarkowodoru.

¢ Niskie zapotrzebowanie na azot.

Sposéb uzycia:
1. Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml przegotowanej, wystudzonej do 30°C wody.
2. Pozostaw na 20 minut w temperaturze pokojowej, aby drozdze sie aktywowaty.

3. Wlej roztwér do fermentora lub balonu z nastawem wina.

Rekomendacje:
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e Zaleca sie stosowanie pozywek wzbogaconych witaming B1 (401010) oraz Kombi Vita (401030) dla optymalnego
przebiegu fermentacji i petni mozliwosci drozdzy.

¢ Przechowywad¢ w suchym miejscu, w temperaturze pokojowej.

¢ Produkt przeznaczony wytgcznie do celéw enologicznych, nie do bezposredniego spozycia.

Sktadniki:

e Drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae var. bayanus

e Emulgator: monostearynian sorbitolu

Wymiary opakowania:
¢ Dtugosé: 7,5 cm
e Szerokos$¢: okoto 1 cm

¢ Wysokos$¢: 11 cm
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