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Drozdze winiarskie ENOVINI OK WHITE

Cena 5,90 zt

Numer katalogowy DR ENOVINI OK WH

Opis produktu
Enovini® OK WHITE — drozdze winiarskie redukujace kwasowos¢
Zalety:
 Dedykowane do biatych owocoéw: jabtka, biate winogrona i owoce z wysoka zawartosciag kwasu jabtkowego.

+ Redukcja kwasu jabtkowego: obnizajg kwasowos¢ wina o 20-24%, co poprawia smak, czyniac je tagodniejszym i
bardziej zréwnowazonym.

¢ Mniejsza ilos¢ cukru: pozwalajg zmniejszy¢ dodatek cukru, co utatwia przygotowanie pétstodkich i pétwytrawnych
win.

¢ Zbalansowany smak i aromat: wino ma ciekawy owocowy bukiet i tagodny, przyjemny smak.
* Wysoka jakos¢: pozwalajg uzyskac wino o zawartosci alkoholu do 14%.

¢ Proste w uzyciu: nie wymagaja namnazania, gotowe do bezposredniego dodania do nastawu.

Sposéb uzycia:
1. Wymieszaj zawartos¢ saszetki w 100 ml przegotowanej i wystudzonej wody (ok. 30°C).
2. Odstaw na 20 minut w temperaturze pokojowej.
3. Dodaj do fermentujgcego nastawu o temperaturze 18-20°C.
4. Zalecane parametry nastawu:
o Poczgtkowe stezenie cukru: maks. 18°Blg
o Kwasowos¢: maks. 16 g/L (optymalnie 12-13 g/L)
5. Po 5i 10 dniach fermentacji dodaj kolejne porcje cukru - po 50 g/L.

6. Dla optymalnego dziatania wskazane jest dodanie pozywki z witaming B1 (401010) w ilosci 0,4 g/L.

Sktadniki:

e Drozdze Saccharomyces cerevisiae

e Emulgator: monostearynian sorbitolu

Wydajnos¢:
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Jedno opakowanie wystarcza na 35 L nastawu.

Uwagi:
¢ Produkt tylko do uzytku enologicznego, nie do bezposredniego spozycia.

¢ Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.
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