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Drozdze winiarskie ENOVINI 18%

Cena 5,39 zt

Numer katalogowy DR ENOVINI 18%

Enovini® - uniwersalne drozdze do mocnych win do 18% alkoholu

Najwazniejsze cechy:

¢ Wysoka tolerancja na alkohol do 18% - idealne do mocniejszych win.

* Uniwersalne zastosowanie - do win biatych, rézowych i czerwonych, zaréwno stodkich, pétstodkich, jak i

wytrawnych.

* Restart fermentacji - potrafia wznowic fermentacje, jesli ta z jakiego$ powodu zbyt wczesdnie ustanie.

* Szybka i stabilna fermentacja - dzieki specjalnej mieszance dwdch szczepdéw drozdzy, dziatajg w szerokim zakresie

temperatur 15-35°C.

* Proste w uzyciu - wystarczy rozpusci¢ drozdze w 100 ml przegotowanej, wystudzonej do 30°C wody i poczeka¢ 20

minut.

¢ Wydajnosé - 7 g drozdzy wystarcza na przygotowanie 10-35 litréw nastawu.

Przyktadowe owoce i surowce, do ktérych mozna uzy¢ drozdzy Enovini®:
e Agrest, gruszki, morele, truskawki
e Zboza, gtég, jabtka, dzika réza
e Biate i czarne winogrona
¢ Rabarbar, rodzynki, czeresnie, wisnie, maliny
« Sliwki renklody i wegierki, aronia
e Czarna, biata i czerwona porzeczka

e Czarna jagoda, jezyna, czarny bez

Sposéb uzycia:
1. Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml przegotowanej, wystudzonej do 30°C wody.
2. Pozostaw na 20 minut w temperaturze pokojowej, aby drozdze sie aktywowaty.

3. Wlej roztwér do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.
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Dodatkowe wskazoéwki:
¢ Do optymalnej fermentacji zalecane jest dodanie pozywki z witaming B1 (401010) lub Kombi Vita (401030).
¢ Przechowywad¢ w suchym miejscu, w temperaturze pokojowej.

¢ Produkt przeznaczony tylko dla celéw enologicznych — nie do spozycia bezposredniego.

Skiad:

e Drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae

e Emulgator: monostearynian sorbitolu

Wymiary opakowania:
e Dtugosé: 7,5 cm
e Szerokos¢: ok. 1 cm

¢ Wysokos¢: 11 cm
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