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Drozdze PURIFERM FRUIT TURBO

Cena 8,90 zt

Numer katalogowy PURIFERM FRUIT

Opis produktu
Drozdze aktywne puriFERM FRUIT - do nastawéw owocowych

puriFERM FRUIT to specjalnie wyselekcjonowane, wysokoalkoholizujgce drozdze winiarskie, zdolne do fermentacji nastawéw
owocowych z zawartoscia alkoholu do 18%. Zostaty zaprojektowane tak, by uwydatni¢ naturalne aromaty owocéw uzytych w
produkcji. Zestaw zawiera réwniez enzymy, ktére utatwiajg rozktad owocéw, wspomagajac tym samym efektywng
fermentacje.

Najwazniejsze cechy:
e Do 18% alkoholu

¢ Specjalne enzymy wspierajgce fermentacje owocéw

Ukierunkowanie na wzmacnianie aromatéw owocowych
¢ Wydajnos$¢: jedno opakowanie na 25 litréw nastawu
e Temperatura fermentacji: 20-28°C (optymalnie 25°C)

e Czas fermentacji: 4-6 dni

Sposéb uzycia:
1. Drozdze dodaj bezposrednio do nastawu o temperaturze okoto 30°C.
2. Fermentuj w zakresie temperatur 20-28°C (nie przekraczac 35°C).

3. Aby uzyskac zawartos¢ alkoholu do 18%, moszcz owocowy uzupetnij syropem cukrowym (okoto 200-300 g cukru na litr
moszczu, w zaleznosci od owocéw).

4. Cukier najlepiej dodawac w kilku porcjach, co 1-2 dni, aby zapewnic¢ stabilng fermentacje.

Skiad:

Drozdze, sktadniki odzywcze, enzymy, witaminy.

Informacje dodatkowe:
¢ Masa netto: 50 g (na 25 | nastawu)
* Data minimalnej przydatnosci i nr partii na opakowaniu

e Kraj pochodzenia podany na opakowaniu
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¢ Przechowywac¢ w suchym, chtodnym miejscu, niedostepnym dla dzieci
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