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Drozdze ENOVINI WS
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Opis produktu
Drozdze Winiarskie Suszone Enovini® WS - uniwersalne i szlachetne
Suszone drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae, przeznaczone do fermentacji wszystkich rodzajéw win stotowych,
szczegdblnie owocowych. Doskonate do win z agrestu, gruszek, moreli, truskawek, zbdz, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych i
czarnych winogron, rabarbaru, rodzynek, czeresni, wisni, malin, jezyn, sliwek, czarnego bzu, aronii, porzeczek, jagdd i wielu
innych.
Najwazniejsze cechy:

e Aktywne suche drozdze, tatwe w uzyciu

* Wydobywaja petnie aromatéw owocdéw, tworzac wino o zbalansowanym smaku i stabilnej, klarownej barwie

¢ Opakowanie 7 g na 10-35 litrdw nastawu

e Optymalna temperatura fermentacji: 15-30°C

e Tolerancja alkoholu do 13%

* Zalecane stosowanie pozywek z witaming B1 lub Kombi Vita dla uzyskania petni efektéw
Instrukcja uzycia:
Rozpus¢ zawartos¢ saszetki w 100 ml przegotowanej i ostudzonej do 30°C wody. Odstaw na 20 minut w temperaturze

pokojowej. Nastepnie wlej zawiesine do pojemnika fermentacyjnego z nastawem wina.

Skiad:
Drozdze Saccharomyces cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu.

Uwaga:
Dla optymalnego przebiegu fermentacji zaleca sie dodanie odpowiednich pozywek z witaming B1 lub Kombi Vita. Produkt tylko
do uzytku enologicznego, nie do spozycia bezposredniego.
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