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Drożdże CIDERINI SWEET do cydru
słodkiego i półsłodkiego

Cena 8,00 zł

Numer katalogowy DR CYDR SL/POLS

Opis produktu

Ciderini Sweet – szlachetne drożdże do słodkiego cydru i owocowych napojów musujących

Ciderini Sweet to specjalnie wyselekcjonowany szczep drożdży cydrowych, niezastąpiony w cydrownictwie i produkcji
lekkich, aromatycznych napojów fermentowanych. Dzięki nim łatwo wydobędziesz z owoców maksimum aromatu i smaku,
tworząc wspaniały, słodki cydr jabłkowy, perry z gruszek, a także niskoprocentowe napoje na bazie różnych soków
owocowych.

Najważniejsze cechy:

Uniwersalne zastosowanie – idealne do cydrów jabłkowych, perry oraz lekkich napojów owocowych

Opakowanie: 5 g na 15–20 litrów nastawu

Temperatura fermentacji: 15–25°C

Maksymalna zawartość alkoholu: do 9%

Prosta obsługa – szybkie i bezproblemowe przygotowanie trunku

Pełny potencjał – w połączeniu z pożywką z witaminą B1 uzyskasz jeszcze bardziej intensywny aromat i smak

Opis produktu:

Ciderini Sweet pozwala w pełni wykorzystać walory smakowe jabłek i innych owoców, tworząc napoje o delikatnym, słodkim
charakterze i przyjemnym musowaniu. Doskonały wybór dla tych, którzy pragną przygotować orzeźwiające, naturalne napoje
fermentowane w domu. Fermentację można przeprowadzić szybko – wystarczy fermentować przez 3 dni w temperaturze
pokojowej, a następnie schłodzić napój, by cieszyć się jego lekkim musowaniem i niską zawartością alkoholu.

Sposób użycia:

1. Saszetkę wymieszaj w 100 ml przegotowanej i wystudzonej do 25°C wody.

2. Odstaw na 20 minut w temperaturze pokojowej, by drożdże się aktywowały.

3. Wlej roztwór do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem.

Skład:

Drożdże Saccharomyces cerevisiae

Emulgator: monostearynian sorbitolu
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Uwagi:

Do optymalnej fermentacji zaleca się stosowanie pożywki B1 (kod 401010).

Produkt przeznaczony wyłącznie do enologii, nie do bezpośredniego spożycia.

Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu, z dala od dzieci.

Data ważności i numer partii znajdują się na opakowaniu.

Wymiary opakowania:

Długość: 7,5 cm

Szerokość: około 0,5 cm

Wysokość: 11 cm
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