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Drozdze CIDERINI SWEET do cydru
stodkiego i pétstodkiego

Cena 8,00 zt

Numer katalogowy DR CYDR SL/POLS

Opis produktu
Ciderini Sweet - szlachetne drozdze do stodkiego cydru i owocowych napojéw musujacych

Ciderini Sweet to specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy cydrowych, niezastapiony w cydrownictwie i produkcji
lekkich, aromatycznych napojéw fermentowanych. Dzieki nim tatwo wydobedziesz z owocéw maksimum aromatu i smaku,
tworzgc wspaniaty, stodki cydr jabtkowy, perry z gruszek, a takze niskoprocentowe napoje na bazie réznych sokéw
owocowych.

Najwazniejsze cechy:
* Uniwersalne zastosowanie - idealne do cydréw jabtkowych, perry oraz lekkich napojéw owocowych
¢ Opakowanie: 5 g na 15-20 litréw nastawu
¢ Temperatura fermentacji: 15-25°C
¢ Maksymalna zawartos¢ alkoholu: do 9%
¢ Prosta obstuga - szybkie i bezproblemowe przygotowanie trunku

¢ Peiny potencjat - w potaczeniu z pozywka z witaming B1 uzyskasz jeszcze bardziej intensywny aromat i smak

Opis produktu:

Ciderini Sweet pozwala w petni wykorzysta¢ walory smakowe jabtek i innych owocéw, tworzgc napoje o delikatnym, stodkim
charakterze i przyjemnym musowaniu. Doskonaty wybér dla tych, ktérzy pragna przygotowac orzeZwiajace, naturalne napoje
fermentowane w domu. Fermentacje mozna przeprowadzi¢ szybko - wystarczy fermentowac przez 3 dni w temperaturze
pokojowej, a nastepnie schtodzi¢ napdj, by cieszy¢ sie jego lekkim musowaniem i niskg zawartoscia alkoholu.

Sposdb uzycia:
1. Saszetke wymieszaj w 100 ml przegotowanej i wystudzonej do 25°C wody.
2. Odstaw na 20 minut w temperaturze pokojowej, by drozdze sie aktywowaty.

3. Wlej roztwér do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem.

Skiad:
¢ Drozdze Saccharomyces cerevisiae

e Emulgator: monostearynian sorbitolu
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Uwagi:
¢ Do optymalnej fermentacji zaleca sie stosowanie pozywki B1 (kod 401010).
¢ Produkt przeznaczony wytacznie do enologii, nie do bezposredniego spozycia.
¢ Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu, z dala od dzieci.

* Data waznosci i numer partii znajdujg sie na opakowaniu.

Wymiary opakowania:
¢ Dtugosé: 7,5 cm
* Szerokos¢: okoto 0,5 cm

¢ Wysokos¢: 11 cm
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