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Drozdze CIDERINI DRY do cydru
wytrawnego

Cena 4,50 zt

Numer katalogowy DR CYDR WYTR

Opis produktu
Ciderini Dry - szlachetne drozdze do wytrawnego cydru jabtkowego

Ciderini Dry to specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy cydrowych, ktéry pozwala wydoby¢ z jabtek optymalng ilos¢
aromatéw, gwarantujac wyjgtkowy smak domowego cydru.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Aktywne suche drozdze — tatwe w uzyciu
¢ Opakowanie: 5 g na 15-20 litréw nastawu
¢ Temperatura fermentacji: 15-30°C
e Zawartosc alkoholu: do 12%

¢ Petny potencjat — najlepiej stosowac wraz z pozywka zawierajgca witamine B1

Sposdb uzycia:
1. Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml przegotowanej i wystudzonej do okoto 30°C wody.
2. Odstaw na 20 minut w temperaturze pokojowej, aby drozdze sie aktywowaty.

3. Nastepnie wlej roztwér do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem cydru.

Skiad:
¢ Drozdze Saccharomyces cerevisiae

e Emulgator: monostearynian sorbitolu

Wazne informacje:
¢ Dla optymalnej fermentacji zalecane jest stosowanie pozywki B1 (kod 401010).
¢ Produkt przeznaczony wytgcznie do enologii, nie nadaje sie do bezposredniego spozycia.
¢ Przechowywad¢ w suchym miejscu, w temperaturze pokojowe;.

* Data waznosci i numer partii znajdujg sie na opakowaniu.
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Wymiary opakowania:
¢ Dtugosé: 7,5 cm
e Szerokos¢: okoto 0,5 cm

¢ Wysokos¢: 11 cm
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