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Drożdże AROMATIC WINE COMPLEX

Cena 7,50 zł

Numer katalogowy AROM WIN C 25-50

Opis produktu
Uniwersalny pakiet drożdży winnych – fermentacja 25-50L

Zestaw zawiera drożdże winne Saccharomyces cerevisiae wraz z odpowiednio dobraną pożywką, witaminami z grupy B
oraz enzymami pektolitycznymi. Drożdże charakteryzują się efektywną fermentacją oraz właściwością killer factor, co pomaga
eliminować niepożądane drożdże i podnosi aromatyczność oraz intensywność owocowych win.

Tolerancja alkoholu: do 15-16%

Optymalna temperatura fermentacji: 20-25°C

Sposób użycia: dodaj drożdże bezpośrednio do nastawu w temperaturze 25-30°C, bez konieczności wcześniejszego
przygotowania.

Idealne do fermentacji różnego rodzaju win owocowych w objętości 25-50 litrów.
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