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Cukromierz do wina

Cena 24,50 zt

Ay o i

Numer katalogowy CUKROMIERZ WINO

Opis produktu

Areometr do pomiaru stezenia cukru (°Blg) - Niezbedne narzedzie do produkcji win, piw i nastawéw cukrowych!

Opis produktu:

Szukasz precyzyjnego i tatwego w obstudze przyrzadu do mierzenia zawartosci cukru w swoich nastawach winnych, piwnych
lub innych trunkach? Areometr do pomiaru stezenia cukru wyrazanego w °Blg to idealne narzedzie dla domowych
winiarzy i piwowaréw! Dzieki temu przyrzadowi mozesz doktadnie monitorowac proces fermentacji i kontrolowac stezenie
cukru na kazdym etapie produkcji.

Giéwne cechy:

* Do wina, piwa i nhastawéw cukrowych - Areometr jest niezastapiony podczas produkcji win i piw, pomagajac
okresli¢ stezenie cukru, co ma kluczowe znaczenie dla kofhcowego efektu fermentacji.

* Niettukaca probéwka - Dzieki plastikowej probéwce, ktérg znajdziesz w zestawie, nie musisz martwic sie o
sttuczenie sprzetu. Jest odporna na uszkodzenia mechaniczne.

* Skala z zakresami stezen zaznaczona kolorami - Pomiaru dokonasz na skali, ktéra jasno okresla zakresy stezen
cukru odpowiednie do réznych etapéw fermentacji win i piw:

o Bordowy zakres (22 - 25°Blg) - dla win deserowych (stodkich),

o Zétty zakres (15 - 22°Blg) - dla win stotowych (wytrawnych),

o Bursztynowy zakres (8 - 10°Blg) - dla brzeczki piwnej,

o Zielony zakres (0 - 2°Blg) - oznacza zakohczenie fermentacji brzeczki piwnej.

e Zakres pomiaru: 0 - 29°Blg - Dzieki temu przyrzgdowi zmierzysz stezenie cukru w szerokim zakresie, od najnizszych
stezen w piwie po wyzsze w winach deserowych.

¢ tatwy pomiar - Pomiar jest szybki i tatwy. Wystarczy umiesci¢ areometr w probéwce wypetnionej ptynem, aby
ptywak swobodnie sie unosit. Odczytujesz wynik z gérnego menisku ptynu.
Sposdéb uzycia:

Badanie moszczu winiarskiego: Zanurz cukromierz w probéwce wypetnionej moszczem. Odczytaj wynik na skali, zwracajac
uwage na zakresy koloréw, ktére wskazujg, czy Twoje wino jest w trakcie fermentacji, czy juz gotowe.

Badanie brzeczki piwnej: Podobnie jak przy pomiarze wina, zanurz areometr w brzeczce piwnej i sprawdz stezenie cukru,
aby monitorowac fermentacje.

Zawartosc¢ zestawu:

¢ Ptywak (areometr) ze skalg stezenia cukru w °Blg,
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¢ Plastikowa probéwka do przeprowadzania pomiaréw.

Wymiary:
¢ Cukromierz (areometr):
o Wysokos¢: 16 cm
o Szerokos¢: 1,2 cm
¢ Probowka:
o Wysokos¢: 16,7 cm
o Srednica zewnetrzna: 2,5 cm

o Srednica wewnetrzna: 1,95 cm

Uwaga: Areometr najlepiej uzywac w temperaturze 20°C, poniewaz jest skalowany do tej temperatury.

Z areometrem do pomiaru stezenia cukru osiggniesz perfekcyjny efekt fermentacji, tworzac doskonate wino lub piwo o
idealnej stodyczy!
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