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Link do produktu: https://sloikczybutelka.pl/alkoholomierz-kapilarny-do-wina-p-302.html

Alkoholomierz kapilarny do wina

Cena 22,50 zt

Numer katalogowy WSK ZAW ALK WINO

Opis produktu

Alkoholomierz do wina (kapilarny), wina wytrawne 0-25%

Opis produktu:

Alkoholomierz kapilarny przeznaczony do pomiaru zawartosci alkoholu w winach wytrawnych. Ma zakres pomiarowy od 0% do
25% alkoholu, co czyni go idealnym narzedziem do kontrolowania mocy wina wytrawnego. Pomiar jest doktadny w przypadku
win wytrawnych, jednak w przypadku win stodkich, pétstodkich czy pétwytrawnych pomiar moze by¢ mniej precyzyjny. Dla
lepszych wynikéw w przypadku produkcji wina zaleca sie stosowanie cukromierzy lub multimierzy na etapie fermentacji.
Giéwne cechy produktu:

e Zakres pomiaru: Skala alkoholomierza wynosi od 0% do 25% alkoholu, co jest idealne dla win wytrawnych.

¢ Precyzyjny pomiar: Kapilarny uktad pomiarowy zapewnia doktadne odczyty, a lekkos¢ cieczy (lepkos¢) wptywa na
doktadnos¢ pomiaru.

¢ tatwosc uzycia: Wystarczy wla¢ niewielka ilos¢ wina do alkoholomierza, usuna¢ nadmiar, a wynik bedzie
natychmiastowy.

¢ Solidna konstrukcja: Wykonany z trwatego szkta, odpornego na uszkodzenia, co zapewnia dtugotrwate uzytkowanie i
niezawodnos¢.
Instrukcja uzycia:
1. Napetnij alkoholomierz: Wlej odrobine wina do szerszej strony alkoholomierza.
2. Pozwdl, by wino kapato: Czekaj, az wino zacznie kapac z wezszej strony.
3. Zakrec¢ alkoholomierz: Przekre¢ urzadzenie szerszg strong w dét, aby nadmiar wina sie wylewat.
4. Odczytaj wynik: Po ustawieniu wina na odpowiednim poziomie w rurce, odczytaj zawartos¢ alkoholu z poziomu, na
ktérym zatrzymato sie wino.
Zalecenia:
e Najbardziej precyzyjny pomiar dla win wytrawnych.

e W przypadku produkcji wina uzywaj réwniez cukromierza na réznych etapach fermentacji, aby doktadnie okresli¢
zawartos¢ alkoholu.

wygenerowano w programie shopGold


https://sloikczybutelka.pl/alkoholomierz-kapilarny-do-wina-p-302.html
http://www.tcpdf.org

